& Sibenicni vre
RESTAURANT MRAKOV SRO IGO0 28224973

STALY JIDELNI LISTEK

TESTOVINY, SALATY:

2ks UTOPENEC, CHLEB 49,- 17. FUSILLI S BYLINKAMI, 9.-

PREDKRMY:

suSenymi rajcaty a balkanskym syrem

18. TESTOVINY S KOUSKY BROKOLICE 9.

v omacce z modrého syra

1ks NAKLADANY HERMELIN, CHLEB 49.-

SPECIALITY: 19. ZAPECENE PALACINKY 99.-
— se Spenatem, beSamelem a syrem
01. 500 g STEAK Z ROSTENE 369.- -
02. 300§ Z MLADEHO BYKA 239  20. SALAT CAPRESE 69.-
03. 200 g somackou dle vybéru - peprova, 199.- rajcafa. mozzarela, bazalka
hribkova, brusinkova. 21. SALATY 89.-
horciéna s kapary $opsky, michany
04. 300 g SPiZ ZE TRI DRUHU MAS 199.-

HOVEZI ROSTENA, VEPROVA PANENKA,
KURECI PRSA
prolozeny anglickou slaninou a cibuli

DETSKA JiDLA:

s omackou dle vybéru 22. KURECI RIZECEK 60,

05. 150 s TATARSKY BIFTEK 189.- bramborové smajliky, kecup, lizatko
Z HOVEZI SVICKOVE 23. DETSKY SMAZACEK 60,
na prani zamichany a dochuceny hranolky, kecup, lizatko
od Séfkuchare, 8 ks topinek
s ¢esnekem

8 Z HOVEZI SVICKOVE PR”"@H“
marinované v olivovym oleji 24. HRANOLKY 95,
s bylinkami, sypané parmezanem . .

07. 200§ VEPROVA PANENKA 169, 23 OPECENE BRAMBORY ~2k
grilovana vcelku.vporé filetovana, 26. STOUCHANE BRAMBORY 25,-
se smetanovo-bylinkovou omackou

os. 150 g VEPROVA KAPSA g9 27 KROKETY 2
Z KRKOVICKY 23. FAZOLKY SE SLANINOU 39.-
se slaninou a nivou . .

09. 2005 GRILOVANA VEPROVA 29. TEPLA ZELENINA S MASLEM 39.-
KRKOVICKA 119.- 30. ROZPECENA BAGETKA
s dijonskou horéici potrena bylinkovym maslem 30,-

10. 200§ KURECI STEAK 19.- CHLEB 6,

icek na d 2 i -
56 smefanovou omidkou TATARKA, KECUP 10.-

11. 150 g KURECI KAPSA 129.-

1 kou Sunk : : :
e .
12. o =
8 RIZEK 31. PALACINKY pinéné &okoladou 60,-
N : . se zmrzlinou a Slehackou
13. 200 g KURECI NUDLICKY 129.-

32. PALACINKY plnéné Svestkovymi povidly, 60,-

v syrovém tésticku P pehy et
sypané orisky a prelité maslem

14. 150 g MASOVA SMES V KOTLIKU 99.-

(maso., fazole, zelenina, slanina) 33. HORKE MALINY s vanilkovou zmrzlinou 59.-
s chlebem a Slehackou

15. 200 g STEAK Z LOSOSA 149, 34. HORKE VISNE s vanilkovou zmrzlinou 59.-
na masle a pomerancich a Slehackou

16. 120 g OBALOVANY SYR 89.- 35. KARAMEL 49.-

(eidam nebo hermelin)

PREJEME DOBROU CHUT



